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 دیباچه 

اقتصاد دریامحور امروز به عنوان یکی از راهبردهای اساسی توسعه پایدار، امنیت غذایی، افزایش تاب آوری 

اقتصادی و خلق ثروت از ظرفیت های ملی، جایگاهی ویژه در سیاست گذاری های کلان جمهوری اسلامی  

ق تازه ای را برای بهره ایران یافته است. ابلاغ سیاست های کلی توسعه دریامحور از سوی رهبر شهید اف

های گیری هوشمندانه، دانش بنیان و مسئولانه از منابع ارزشمند دریایی کشور گشوده و مسئولیت دستگاه

 اجرایی، مراکز علمی و بخش خصوصی را در تحقق این راهبرد ملی بیش از پیش برجسته ساخته است.

سازمان شیلات ایران نیز در چهارچوب ماموریت های خود، توسعه پایدار شیلات، صیانت از ذخایر آبزی،  

ارتقای امنیت غذایی، تکمیل زنجیره ارزش، توسعه صنایع تبدیلی، حمایت از سرمایه گذاری و تجاری 

اولویت های راهبردی خود می از مهمترین  داند. در این میان، شناسایی و  سازی فناوری های نوین را 

برداری هدفمند از ظرفیت های کمتر شناخته شده، از جمله ذخایر ریز ماهیان خلیج فارس می تواند  بهره

با رعایت اصول مدیریت پایدار و ملاحظات زیست محیطی، نقش موثری در ایجاد ارزش افزوده، توسعه 

 ور ایفا کند. صنایع وابسته، افزایش اشتغال، تقویت صادرات و تامین نیازهای کش

برداری از دریا نیست، بلکه رویکردی جامع برای خلق ارزش اقتصادی،  اقتصاد آبی، صرفا به معنای بهره

اجتماعی و زیست محیطی از منابع دریایی بر پایه دانش، نوآوری، فناوری و مدریت پایدار است. تحقق 

این رویکرد نیازمند پژوهش های کاربردی، ارائه الگوهای بومی، توسعه فناوری های نوین و پیوند موثر 

 اه، صنعت و نظام اجرایی کشور است.میان دانشگ

کتاب اقتصاد آبی با رویکرد تجاری سازی و ارزش افزوده ریز ماهیان خلیج فارس )مدل الگوی جزیره 

آید که با نگاهی علمی و کاربردی، ظرفیت قشم( در همین مسیر، اثری ارزشمند و آینده نگر به شمار می

های مغفول ریز ماهیان خلیج فارس را از منظر اقتصادی، فناورانه و تجاری مورد بررسی قرار داده و الگویی  

ساز شکل گیری ایده    تواند زمینهعلمی برای توسعه زنجیره ارزش این منابع ارائه کرده است. این اثر می

 های نو، سرمایه گذاری های هدفمند و سیاست گذاری های مبتنی بر شواهد، در حوزه اقتصاد آبی باشد.

در این میان تلاش ارزشمند مولفان کتاب در گردآوری دانش، تحلیل ظرفیت های موجود، ارائه راهکارهای 

تردید،  آفرینی از منابع دریایی، شایسته تقدیر است. بیعملیاتی و تبیین ابعاد مختلف تجاری سازی و ارزش 

تواند نقش موثری در هم  شود و میای علمی برای کشور محسوب میتولید و انتشار چنین آثاری، سرمایه

افزایی میان جامعه علمی، مدیران، سرمایه گذاران و فعالان صنعت شیلات ایفا کند. امید است انتشار این 

اثر علاوه بر غنای ادبیات علمی اقتصاد آبی، زمینه ساز توسعه پژوهش های کاربردی، تقویت زیست بوم 



وری منابع دریایی و تحقق اهداف کلان کشور در توسعه دریامحور، امنیت نوآوری و فناوری، ارتقای بهره

 های ارزشمند خلیج فارس و دریای عمان باشد. برداری پایدار از سرمایهغذایی و بهره
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 خلاصه

  هیلا دارند و در یرفتار گله ا  انیماه نیهساتند. ا زیر یساط  ز  انیاز گروه ماه  انیو موتو ماه  نیساارد

شاکارچیان   نوعی از حفاظت در مقابل  انیماه نیکنند. رفتار گله ای ساارد  یم  یآب زندگ یساطح  یها

و در    رساندحداکثر می   دم، تشاکیل گله ها شاروش شاده، اواساز روز حجم گله ها به  دهیاسات. قبل از ساپ

گونه از  24عمان   یایفارس و در جیخل  یآب ها  درشاااوند.   یشاااگ، گله ها به منظور تغذیه پراکنده م

ساند   نیشاده اند. گونه ساارد  ییتاکنون شاناساا  انیموتوماه گونه از خانواده 17و    انیماه  نیخانواده ساارد

  یم لیدر هرمزگان را تشاک  زیر یساط  ز  انیماه دیصا گیاز ترک درصاد 9۰تا    8۰ نیب  یو موتو معمول

ساال   5/1 زیساال و موتو ن 5/2  نیالرشاد هساتند. ساارد عیکوتاه عمر و سار  انیو موتو ماه نیساارددهند.  

عمادتاا از کوپاه پودا و موتو   انیامااه  نیکنناد. ساااارد  یم  هیااز پلانکتون هاا تغاذ  انیامااه  نیکناد. ا  یعمر م

در تابساتان    یاهدر بهار و موتو م نیساارد یزیکنند. فصال تخم ر  یم  هیها تغذ یاز لارو دوکفه ا  انیماه

تخم   5۰۰و    کهزاریهم    یهزار تخم و موتو ماه 15قادر اسات   نیساارد  یاسات. به طور متوساز هر ماه

  یم  خود در را حفظ    یها  تیجمع  یداریپا  ،یطینامساااعد مح زیدر برابر شاارا  انیماه نیکند. ا دیتول

 دارند.  ییبالا یو باز ساز اءیکنند و قدرت اح

در    بوده و عمدتا  ایآب در یساطح  یها  هیلا یطیمح ساتیز زیوابساته به شارا  انیو موتو ماه  نیساارد

سااط  آب از عوامل مهم در   لیآب و کلروف یسااطح  یکنند. دما  یم سااتیز  دیسااواحل پرتول  یکینزد

ج یخل  ستمیاکوس در  کیاکولوژ ژهیو  گاهیجا  انیماه نیروند. ا یبه شمار م  انیماه نیو تجمع ا  یپراکندگ

کوسااه ها،   ،یاسااب  الی  ان،یکوتر ماه  ،یماه ریشاا  ان،یکه تون ماه  یعمان دارند. به طور  یایفارس و در

و موتو  نیبه شادت به ساارد  ییعمان از نظر غذا  یایفارس و در جیبزرگتر در خل انیآبز ریها و ساا نیدلف

 ن یا  دیشاوند. صا  یم دیدر هرمزگان صا  انیو موتو ماه  نیدرصاد از ساارد  95از   شیب  وابساته اند.  انیماه

درصاد از کل     3۰و   دهیهزار تن رسا  86به  1396داشاته و در ساال   یشایدر هرمزگان روند افزا  انیماه

  کیشاود و نزد  یبرآورد م الیر  اردیلیم  25۰۰  انیماه نیا  دیداده که ارزش صا لیهرمزگان را تشاک  دیصا

  لیهرمزگان را تشاک  دیدرصاد از ساود ناخالص در کل صا 3کند. اما فقز    یم تیهزار شاغل را حما 4به 

 دهند.  یم

  لیبه دل  لکایک  یبزرگ جثه بوده و مانند ماه  انیاز ماه شاتریموارد ب یدر برخ  یماه نیا یا  هیتغذ  ارزش

به جهت پرچرب بودن،  نیو فسفر است. سارد میاز کلس  یشاود، غن  یآن که به همراه اساتخوان مصارف م

  نیتامیاز و  شاااتریب  Kو   A   ،D  ،Eآن مانند    یمحلول در چرب  یها نیتامیو زانیدارد و م  ییبالا  یکالر

  نیتامیاز نظر و دیساف  انیبا ماه ساهیبوده و در مقا رهیت  یکم  یماه نیمحلول در آب اسات. گوشات ا  یها



B   12 نیتامیبه و ازیدرصاد از ن 4۰۰ نیگرم ساارد 6۰تر اسات.   یغنB   میکلسا ازیدرصاد از کل ن 2۰و  

شاود از   یم دیصا یمختلف  یها اساتفاده  یبرا یبه صاورت تجار  نیساارد  یکند. ماه  یم  نیروزانه را تأم

  یر ی تخم  یفرآورده ها  ،یمیمانند ساور  یریخم  یفرآورده ها هیکنسارو، ته هیته  روغن، دیتول یجمله برا

مصاارف   یبرا  انیماه  نیو....  هدف، اسااتفاده از ا  یپودر ماه  ،یدود  یماه  ،یسااوشاا  ،یمانند ساام ماه

 ز ی)موتو( ن یآنچو  یماه  یکاربردها از .دشاو  یبه عنوان خوراک دام اساتفاده م  یانساان اسات اما پودر ماه

  یخشاک شاده، ترشا  یآنچو  یماه ،یآنچو  یمی،ساوریآنچو  یکنسارو ماه ،یآنچو  یبه سام ماه  توان  یم

 در سرکه و... اشاره کرد. یآنچو  یماه

  یکنساروسااز   عاتیاز ضاا  ایکامل   نیساارد  یاز ماه یکشااسات که از روغن  یمحصاول  نیساارد  یماه روغن

  ی هانیتامیبه عنوان منبع و نیاز روغن ساارد  یوانیح  یها. در خوراک دیآیبه دسات م  انینوش ماه نیا

A   وD  مشامع کف   ورنگ، لاک    دیدارد از جمله تول  یادیز  یکاربردها نی. روغن سااردشاودیاساتفاده م

و سااوراغ را نام برد.    اوهیمه  توان  یدر اسااتان هرمزگان م  یماه  یریتخم یلاتیشاا  یاز فرآورده ها  .اتاق 

مخصاو  مردم جنوب    مِشااوة  ( هم به آن می گویند، خوراک  یمهیاوه که مهیابه، ماهیاوه، مهوه، )به عرب

شود و    یموتو ساخته م  یرنگ، شور و تند است که از ماه رهایران است. مهیاوه یک نوش فرآورده آبکی تی

 با نان یا همراه غذاهای دیگر مصرف شده و بسیار مقوی و اشتهاآور است. 

در غرب تا سااورگلم در شاارق هرمزگان    انیدر هرمزگان از پارساا زیر یسااط  ز  انیماه  یها  دگاهیصاا

درصاد در   4درصاد در بندرلنگه،    16قشام،   رهیدر جز زیر یساط  ز  انیماه  دیدرصاد صا   78پراکنده اند.  

  انجام  یقیدوقا  نیبا روش پرسا  انیماه  نیا دیشوند. عمده ص  یم دیص انیدر پارس  زیدرصد ن 2جاسک و 

  ان یماه دیص گیشود. ترک  یهم استفاده م  نیو لنج پرسا  نیساارد  یجل سااحل  یشاود، اما از روش ها  یم

 است. نیسارد زیدرصد ن  3۰موتو و    یدرصد ماه   7۰در هرمزگان،   یسط  ز

 ن یتاکنون شااغل عمده مردم ا  ربازیاساات و از د یساااحل ینوارها نیاز بزرگتر  یکی یقشاام دارا رهیجز

با    بایز رهیجز نیا وابساته به آن بوده و هسات.  عیو صانا لاتیآن مرتبز با شا  یجامعه محل  ژهیبه و رهیجز

  دارد. یخز سااحل لومتریک 3۰۰هرمزگان اسات و  اساتان  از توابع  ،مربع لومتریک 5۰۰هزار و   کیوساعت 

از تنگه هرمز به    تیهزار نفر جمع 15۰قشام، هنگام و لارک با حدود   یهارهیشاهرساتان قشام شاامل جز

فارس   جیخل یهاآب  انیدر م لومتریک 11  نیانگیو عرض م 15۰هرمزگان به طول  موازات سااحل اساتان

  یها تیظرف  ،یطیمح زیاز شرا زیر یسط  ز  انیماه  ریذخا  یریپذ ریا توجه به تاثب گسترده شده است.

انجام    یپژوهش ها نیآخربر اسااس شاده اسات. اما    هیارا  انیماه  نیا  ریبرداشات ذخا زانیم از  یمتفاوت

  یم  نظرهزار تن  برآورد شااده اساات. به  75  انیماه نیا یقابل برداشاات مجاز برا  زانیم حداکثر  ،شااده



شااده و لازم اساات  کیخود نزد تیظرف  نهیشاایبه ب  انیو موتو ماه  نیسااارد ریاز ذخا  یرسااد بهره بردار

انجاام شاااود. هم اکنون حادود    ریذخاا  نیاز ا  داریاپاا یو بهره بردار  دیاکنترل صااا یبرا  یتیریاقاداماات ماد

  ی ماه  ژهیبه و  اندآنیکنند و عمده صا  یدر قشام امرار معاش م  یادیو صا دیهشات هزار خانوار از راه صا

 ی از کشاورها یو برخ یاصال  نیسارزم  یمجاز وارد بازارها یبساته بند  یو متو( توساز شارکت ها نی)ساارد

هر نفر در شاهرستان قشم    یبه ازا  گویو م  یشاود. مصارف سارانه ماه  یفارس م  جیخل هیو حاشا ایشارق آسا

درصاد   9۰بالغ بر  .اساتهنگام و لارک  ریمتعلق به جزا  یمصارف ماه نیشاتریاسات که ب لوگرمیک 35

 ساال به طور مثال، در   اسات. یقشام  ادانیصا اریاساتان هرمزگان و کشاور در اخت  انیماه نیساارد دیصا

 د یکردند و رتبه نخسات صا دیرا صا  انیماه نیهزار تُن متو و ساارد 8۰بالغ بر   یقشام  ادانیصا 14۰2

  ادیصااز دو هزار نفر  شیدر حال حاضار ، ب.  کشاور را به خود اختصاا  دادند یساط  ز  انیاز آبز نگونهیا

فاصاال بندر   قشاام حد یرا در نوار ساااحل جنوب  انیماه نیسااارد  دیفروند شااناور، صاا 2۰۰با افزون بر 

 رمچاه تا سلخ برعهده دارند. یادیص

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



          11                                           شناخت و زیست شناسایی ساردین و موتوماهیانفصل اول :  

 

 فصل اول 

    شناخت و زیست شناسی ساردین و موتو ماهیان 

 

 

 ماهیان ماهیان و موتو ساردین رده بندی    1- 1

-خارو   شوند. چهار خانوادهبندی میطبقه  1ماهی شکلانشگ  استهموتوماهیان جزو ر  ماهیان وساردین 

ساردین2ماهیان  شمسک3ماهیان ،  موتو  4ماهیان ،  ر  5ماهیان و  زیر  به  متعلق   6ماهیانشگ  استههمگی 

(. تاکنون 1-2  )شکل  گیرند زی ریز قرار میشناسی در گروه ماهیان سط هستند، که از نظر جایگاه بوم

 ,Whitehead).  اندماهیان در دنیا مورد شناسایی قرارگرفتهگونه از شگ  3۰۰جنم و بیش از    8۰حدود  

؛ اعتماد و بابامخیر، 1375در داخل کشور )اسدی و دهقانی،  های صورت گرفته  بر اساس بررسی    (1985

)  (1358؛ کیوان،  1349 ازکشور   ,Carpenter et al., 1997; Kuronuma and Abeو خارج 

1986; Randalll,1995 )    تاکنون از خانواده خارومشخص گردید که  از   24ماهیان،  دو گونه  گونه 

های ماهیان در آبشمسک  گونه از خانواده  4ماهیان و  گونه از خانواده موتو  17ماهیان،  خانواده ساردین

 
1 - Clupeiformes 

2- Chirocentridae 

3- Clupeidae 

4- Pristigasteridae 

5- Engraulidae 

6- Clupeoidei 
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های (. از میان گونه1387)سالارپوری و همکاران،  حضور دارند  خلیج فارس و دریای عمان شناسایی و  

اقتصادی دارند، توسز صیادان مورد  مختلف ماهیان سط  ازآنها که اهمیت  تنها تعداد اندکی  زی ریز، 

که پنج جنم و هشت   نشان دادهای انجام شده  (. نمونه برداری2-2)شکل  گیرندبرداری قرار میبهره

ماهیان به روش پرساین ماهیان و موتوهای ساردینزی ریز مربوط به خانوادهگونه از انواش ماهیان سط 

( و ترکیگ اصلی  1-2  )جدول  گردندقایقی و جل ساحلی، در استان هرمزگان بصورت تجاری صید می دو

است که ر نشان دادهیاخ  ی هاسال  یها ی(. بررس1387)سالارپوری و همکاران،    دهند صید را تشکیل می

ب گونهیاز  سط یماه  یهان  ساردیر  یز ان  سند یز،  معمول  (Sardinella sindensis)  ن  موتو    یو 

(Encrasicholina punctifer)  اند، بطوری که ان داشتهین ماهید این سهم را در ترکیگ ص یشتریب

درصد از   95ماهیان و موتو معمولی نیز بیش از  درصد از ترکیگ صید ساردین  9۰تا    8۰ساردین سند  

اختصا  می را به خود  ؛  FAO, 1981 ؛   1373؛عوفی،  137۰)عوفی،  دهند ترکیگ صید موتوماهیان 

Van Zailinge et al., 1993؛ علایی،  1383؛ سالارپوری و همکاران،1387سالارپوری و همکاران،؛

1392.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



          13                                           شناخت و زیست شناسایی ساردین و موتوماهیانفصل اول :  

 

 

اقتباس از  )  های استان هرمزگان : ساردین و موتو ماهیان غالب تجاری در آب  1- 1جدول

 (1387 سالارپوری وهمکاران،

 خانواده نام علمی  نام محلی  نام فارسی

 ساردین سند 
حشینه، 

 لوجر، مومغ

Sardinella sindensis Day, 

1878 
CLUPEINAE 

ساردین  

 پهلوطلایی 

حشینه، 

 لوجر، مومغ

Sardinella gibbosa 

Bleeker, 1849 
CLUPEINAE 

ساردین  

 روغنی هندی 

لوجر، 

ساردین  

 هندی

Sardinella longiceps 

Valenciennes,1847 
CLUPEINAE 

 ساردین سفید
حشینه، 

 لوجر، مومغ

Sardinella albella 

Valenciennes,1847 
CLUPEINAE 

ساردین خلیج 

 فارس

گورغ، 

 صفتی

Herklotsichthys 

losseiWongratana, 1983 
CLUPEINAE 

ساردین  

 کمانرنگین

کلیکو،  

 کلیکا 

Dussumieria acuta 

Valenciennes,1847 
DUSSUMIERIIDAE 

 موتو معمولی
متو، متوتا،  

 موتو 

Encrasicholina punctifer 

Fowler, 1938 
ENGRAULIDAE 

 موتو هندی
متو، متوتا،  

 موتو 

Stolephorus indicus van 

Hasselt, 1823 
ENGRAULIDAE 
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: رده بندی سیستماتیك ساردین ماهیان و موتو ماهیان مورد بهره برداری در 1- 1  شكل

1387  و همكاران،   )اقتباس از سالارپوری  استان هرمزگان



          15                                           شناخت و زیست شناسایی ساردین و موتوماهیانفصل اول :  

 
) اقتباس از  (Clupeoideiراستهماهیان، زیر  )شگ  زی ریزبندی ماهیان سطح: رده1- 2  شكل

Whitehead, 198


